
発酵暮らしワークショップ　入門編 発酵について学び、基本の発酵調味料やドリンクをつくります。

4/27　　塩麴
5/25　　玉ねぎ麹
6/22　　醤油麹

Sat

Sat

Sat

7/27　　フルーツビネガー
8/24　　甘麹Sat

Sat

＼レシピ･試食･お土産つき／

＜詳細・お問合せはこちらから＞

ミライ発酵本舗株式会社
新潟県長岡市摂田屋4丁目6-33

☎0258－86－8545

×

<会場>
秋山孝ポスター美術館 長岡
<時間>
15:00～17:00


